ANTIPASTI
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FRITTO DI CALAMARI .« . oot e e e e e e e e e e e e s 16
CALAMARI, SWEET BASIL SYRUP, FRESH LEMON
ROLLATINI DI MELANZANE . . oottt e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s 16
EGGPLANT, BASIL, MOZZARELLA, TOMATO SAUCE
BURRATA CAPRESE . v v vttt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 15
MIXED GREENS WITH FRESH BURRATA CHEESE, MEDLEY TOMATOES, GARLIC CROSTINI BALSAMIC REDUCTION
IMPEPATA DI VONGOLE ..ttt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 16
FRESH CLAMS, GARLIC BUTTER AND WHITE WINE BROTH, CROSTINI
BRUS CHETTA CLASSICA .ottt ittt e e e e e e e e e e e e e 12
GARLIC BREAD CROSTINI, FRESH TOMATOES, BASIL OLIVE OIL, SHAVED PARMIGIANO
PO L ENT A oo 15
PARMIGIAN POLENTA, SAUTEED MUSHROOMS, SAGE, GORGONZOLA CREAM SAUCE

v(/\!)’\w
CLAM CHOWDER . .ottt ittt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 10
CLAMS, ONIONS, CARROTS, POTATOES, CREAM, BLEND OF HERBS AND SPICES
LA ROMAN A oo e e e e e e e e e 10
ROMAINE HEARTS, HOUSE-MADE CAESAR DRESSING, SHAVED PARMIGIANO, ANCHOVIES
LA PERA o 10
TUSCAN BABY GREENS, GORGONZOLA, CANDIED PECANS, PORT POACHED PEAR, AMARETTO.
LA BARBABIETOLA ittt et e et e e e e e e e e e e e e e e e e e 10
ROASTED RED BEETS, GOAT CHEESE.ORANGES, MIXED BABY GREENS, HONEY ORANGES DRESSING
LA MIS T A o e e 10
ARTISAN MIXED GREENS, CARROTS, GORGONZOLA, RED PICKLED ONION, ITALIAN DRESSING
MINESTRONE . . vttt ittt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 10
TUSCAN FRESH VEGETABLE STEW, RED BEANS, PARMIGIANO CROSTINI

SN =,
TAGLIATELLE ALLA BOS CAIO LA ... e e e e e e e e 26

ITALIAN SAUSAGE, FRESH MUSHROOMS, SWEET PEPPERS, ONIONS, TOMATO CREAM

FETTUCCINE Al FUNGHI « oottt e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 24
SAUTEED BABY PORTOBELLO MUSHROOMS, BUTTER, TRUFFLE PECORINO FRESH FETTUCCINE

R AV IO Ll oottt 25
KALE AND MUSHROOMS RAVIOLI, CHERRY TOMATO, GARLIC, BASIL OLIVE OIL

FETTUCCINE AL PESCATORE . .ttt it ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 29
FRESH HOUSE MADE FETTUCCINE CLAMS, SHRIMP, MUSSELS, CALAMARI, SPICY TOMATO SAUCE

FETTUCCINE CREMA E POLLO ..ottt ittt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 25
CHICKEN, GARLIC, CAPERS, SUN-DRIED TOMATO, PARMIGIANO CREAM SAUCE

RAVIOLI AL RAGU . . oo e e e e e e e 26
SHORT RIBS, RICOTTA RAVIOLI, CARAMELIZED ONIONS, FRESH BASIL, TOMATO, PECORINO RomMmANO

PO LLO PIC C ATA oo 27
MARY'S CHICKEN BREAST, CAPERS, ARTICHOKE, LEMON BUTTER SAUCE

I S ALMONE .. ettt e e e e e e 32
PAN-SEARED FRESH SALMON, TOMATO CONFIT, CAPERS, LEMON SAFFRON CREAM, FRESH SPINACH, POTATOES GRATIN.

SAND =D AB S o ottt ettt 27
LocAL SAND-DAB, LIGHTLY BREADED, WHITE WINE LEMON SAUCE, PASTA AND PESTO

PESCE DEL GIORNO . ..ttt e e e e e e e e e e e M.P
FRESH CATCH OF THE DAY

BISTECCA DI MANZO ALLA GRIGLIA . .ottt et et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s Li
HARRIS RANCH NATURAL NY STEAK, SPINACH, POTATOES GRATIN

BRASATO AL VINO RO S SO .ottt e e e e e e e e e e e 31
RED WINE BRAISED SHORT RIBS, PECORINO POLENTA

OSTERIA CRAFT COCKTAIL'S

W’Y\w

LIMONCELLO SPRITZ ..ttt ittt e e e e et e 16 o BACKIN BLACK ... .. i 16
FRESH LEMON JuiCE, BASIL, LIMONCELLO, PROSECCO e AVERNA AMARO BAsiIL HAYDEN'S DARK RYE SPICED
GINGER PEAR MARTINI .ottt e e 16 : CHERRY BITTERS

PEAR GREY GOOSE, ST.GERMAIN, LEMON JUICE, HONEY, e BADA BING ... . 16
GINGER e MAKER'S MARK CAMPARI LEMON JUICE

('\ZAEZACAL NE/IGRON' """""""""""""""" 16 : BOURBON CRANBERRY BLISS ...................... 16
ASAMIGOS MEZCAL, CAMPARI, SWEET VERMOUTH e BOURBON ORGANIC CRANBERRY JUICE HOUSE-MADE
WHISKY ME UP ... e 16 °* ROSEMARY SAGE SYRUP

SPICES INFUSE WHISKEY, FRESH LEMON ORGANIC MAPLE :

SYRUP.

PLEASE ASK YOUR SERVER ABOUT GLUTEF-FREE OPTIONS +$3 CHARGE WILL APPLY MENU ITEMS MAY CHANGE AND NOT ALL INGREDIENTS ARE LISTED.
PLEASE LET US KNOW IF YOU ARE ALLERGIC TO SOMETHING. 20% GRATUITY APPLY ON PARTY OF 5 OR MORE




